
VIGNOBLE DEGUSTATION

ACCORDS GOURMANDS

DOMAINE DU GRAND POUGET
AOC MONBAZILLAC

Foie Gras 

du Périgord 

Cuisine asiatique

faiblement épicée

Desserts au

chocolat

Tartines poire 

roquefort

VINIFICATION

ENCÉPAGEMENT

Les vendanges sont effectuées de manière manuelle

par tris successifs. Les cépages sont vinifiés de

manière classique et la fermentation alcoolique est

contrôlée de manière thermique. Enfin, le vin est

élevé en cuves inox avant d’être mis en bouteille.

Ce Monbazillac se distingue par sa finesse et

son élégance. Une robe dorée pale très clair Un

nez d’ abricots. En bouche un monbazillac

légèrement fruité.

Servir à 6°-8°. Garde 5 à 8 ans.

Existe également en 50cl.

Le Domaine du Grand Pouget est riche de son histoire

familiale. En 1997 Christian PEYROUX prend la suite

du domaine après le départ à la retraite de son père.

Depuis décembre 2017 cette SCEA est gérée par

Thomas ROBLIN, son gendre. Le vignoble s’étend sur

88 Ha dont 16 Ha en rouge. Le domaine est situé entre

les communes de Colombier et Conne de Labarde près

de Bergerac (Sud Ouest de la France) sur un sol argilo

calcaire.

Cette cuvée est le fruit du travail de vignerons engagés

dans une démarche de culture raisonnée, l’exploitation

est ainsi certifiée Haute Valeur Environnementale.

Sémillon, Muscadelle, Sauvignon

2024:80% semillon, 13% muscadelle, 7% sauvignon

MEDAILLES

Millésime 2022 : OR Bordeaux 2023

Millésime 2021 : OR Gilbert et Gaillard 2022
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