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IGP DU PERIGORD
L’OIE DU PERIGORD

ROUGE

Macération en cuve rotative (8 à 10 jours). Régulation thermique 

des fermentations

L’expression moderne et périgourdine d’un 100% Merlot

Un Merlot enjôleur, tout en soyeux et souplesse. 

Nez intense de fruits noirs bien mûrs et notes finement torréfiées. 

Bouche pleine, charnue et fruitée mais jamais sans lourdeur. La 

finale est tout en rondeur sur un fond de sucrosité vanillée et 

toastée.

Servir à 16-18°C

FromagesMagret Viande Rouge

Le vignoble s’étend sur les coteaux et plateaux calcaires 

largement ensoleillés du Sud de Bergerac
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