
VINIFICATION

DEGUSTATION

ACCORDS GOURMANDS

. 

Apéritif

Ce vin est le fruit d’un travail rigoureux à la vigne et 

d’une vinification moderne.

Avec Corail laissez votre esprit et votre palais voyager sur la côte 

Atlantique. Un rosé solaire, vif et fuité. 

 

ENCEPAGEMENT

Cabernet franc.

Une robe rose pâle. Nez complexe de petits fruits rouge , 

pêche blanche avec une légère pointe citronnée. En bouche 

l'attaque douce laisse place à une explosion de fruits 

rouges et pêche. La finale dévoile une fraîcheur océanique 

marquée par les notes de citron et pamplemousse.  

Servir frais ou avec 3 glaçons. 

Brochettes de 

Poulet au Thym

Bar grillé 

Salade de 

Fruits
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