
Œil : rouge grenat, moyennement dense

Nez : élégant, soyeux, , cerise rouge, épicé.

Bouche : belle ampleur, tanin très fondu, sur les

fruits rouges, notes de café.

Servir à 16-18°C. Garde 7 ans.

Le Château les Grauzils est une propriété

familiale depuis 4 générations, appartenant à

Philippe et Cathy Pontié.

Le vignoble, bien exposé, est abrité par les

collines environnantes et bénéficie de conditions

climatiques particulièrement favorables.

Les vignes sont plantées sur le 2ème et 3ème

terrasses qui s’étagent de la rivière jusqu’au

village de Prayssac. Les sols sont composés de

graves d’où l’origine du mot GRAUZILS.

Magret de Canard

Rôti de Bœuf

ENCÉPAGEMENT

VIGNOBLE DEGUSTATION

ACCORDS GOURMANDS

CHÂTEAU LES GRAUZILS
AOC CAHORS

100 % Malbec 

VINIFICATION

Traditionnelle


	Diapositive 1

